JASSAL

Agencia Santafesina
de Seguridad Alimentaria

Ministerio de Salud




Il
TEEET

» www.assal.gov.ar



SANTA

» www.assal.gov.ar



 Promover la seguridad de los productos y procesos alimenticios en
cada uno de los eslabones de la cadena agroalimentaria que recorre el
camino que va “desde el campo a la mesa”’; protegiendo, como fin primero y
ultimo, la Salud Publica de todos los santafesinos.

« Organismo descentralizado -que funciona en el ambito del Ministerio de
Salud y reemplaza a la Direccion General de Bromatologia y Quimica- que se
ocupa de garantizar el Derecho de disponer de alimentos seguros,
nutritivos y culturalmente aceptables, necesarios para llevar una vida sana
y activa a todas las personas que habitan el territorio de la provincia de Santa
Fe.

» www.assal.gov.ar
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FE

Mision

Direccion estratégica de la politica de
Seguridad Alimentaria y la evaluacion de
los resultados de las actividades que se
desarrollen en dicha materia

» www.assal.gov.ar
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* Promover la seguridad alimentaria como aspecto fundamental de
la salud publica, y el desarrollo productivo

« Propiciar la colaboracion y coordinacion de los organismos

publicos y privados competentes mediante la interaccion de toda la

cadena agroalimentaria.

« Funcionar como centro de referencia de &mbito provincial en la

evaluacidon de los riesgos que se relacionan con la seguridad de

los alimentos y en la gestion y comunicacion de ellos

« Actuar con independenciay transparencia basadas en la

informacion cientifica y técnica oportuna y disponible.

» www.assal.gov.ar
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« Desarrollar un marco normativo que genere inclusion social de todos los
sectores productivos.

 Programar, coordinar y evalUar los sistemas productivos, auditando las
producciones alimentarias a partir del concepto de las Buenas Practicas.

« Capacitar a través de la Escuela ASSAI al personal de la agencia, técnicos,
profesionales y al publico en general.

 Representar ala Provincia de Santa Fe en los asuntos de seguridad
alimentaria ante los organismos nacionales e internacionales.

« Asesorar ala Administracion Publica en la planificacion y desarrollo de
sus Politicas Alimentarias.

» www.assal.gov.ar
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« Promover acciones de informaci°c'>n, educacion y difusion que sean
precisas y necesarias para consumidores y usuarios de los sectores de
produccion, transformacion, distribucion y manipulacion de los alimentos.

« Conformar unared de alerta sobre seguridad alimentaria en el
territorio provincial y su integracion a sistemas de alerta regional,
nacional e internacional.

» Identificar las necesidades de formacion continua de los
profesionales en materia agroalimentaria y disefiar programas.

* Impulsar la distincién de las producciones agroalimentarias en sus
distintas formas: indicacion de procedencia, denominacion de origen,
producciones organicas, etc.

« Estimular el rescate cultural de las tradiciones agroalimentarias de
la Provincia en cada una de las regiones y localidades.

« Tener como herramienta un sistema de vigilancia basada en
laboratorio, el cual contempla el analisis de muestras de alimentos para la
identificacion de peligros.
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. Contar con unared de laboratorios agroalimentarios compuesta por
laboratorios publicos y privados (RELCA).

» Capacitar al personal de instituciones publicas y privadas para otorgarles el
Carnet Unico de Manipulador de Alimentos y concentrar la informacion de
las capacitaciones que se hacen en su red de trabajo.

» Otorgar Registros Nacionales de Establecimiento y Productos Envase
(RNEE y RNPE).

» Otorgar Registros Provinciales de Establecimientos y Productos
Domisanitarios (RPED y RPPD).

» Otorgar Registros Nacionales de Establecimientos, Productos y
Transportes vinculados a la produccion alimentaria (RNE, RNPAy UTA).

» www.assal.gov.ar
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La ASSAI ha incorporado las ventajas de las herramientas
informaticas, consolidando asi un Sistema de Gestion y Gobierno
electronico que garantiza la democratizacion y el facil acceso a
toda la informacion publica disponible en materia alimentaria.
Este ha sido un gran avance a la hora de realizar tramites porque

Implican transparenciay agilidad.

» www.assal.gov.ar
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« Secretario

Ing. Raul Samitier

. Director
Méd. Vet. Eduardo Elizalde

» www.assal.gov.ar



SANTA

FE

Se ocupa de las acciones de control que se
realizan con una periodicidad preestablecida tanto
en Establecimientos elaboradores y comerciales de
_ |$ alimentos, como asi también sobre los vehiculos
transportadores de los mismos. Tienen por
finalidad la identificacion de los Peligros
alimenticios y la consecuente disminucién de

los Riesgos de enfermedades vinculadas a la
alimentacion.

Con la actualizacion del Marco Normativo, se
aboga por la instauracion, la consolidacion y
defensa de las condiciones de posibilidad de la
equidad, es decir, de la igualdad de condiciones y
posibilidades a todos los municipios y comunas
para la gestion de la produccion de alimentos.

» www.assal.gov.ar
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Sistematizacion de toda la informacion
pertinente para un trabajo dinamico, fluido
y optimo de todas las areas que la
componen y comenzar a consolidacion
un “Gobierno Electrénico”. La
informacion relevada de las auditorias ha
sido sistematizada en formato digital. Se
persigue con esta politica de
sistematizacion para planificar
acciones a partir del analisis de la
informacion recopilada. Acompanay
asesora a la empresa a partir de la
inscripcion en ASSAL, para que la
misma esté dentro de la legislacion
vigente.

» www.assal.gov.ar
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" Implementacion de programas a traves de

|_J}> la articulacion de todos los actores
sociales participantes en la cadena
agroalimentaria. La capacitacion esta
destinada tanto al personal de la agencia
como a los destinatarios directos e
indirectos de las politicas de seguridad,
produccion y consumo alimentario.
También se pretende consolidar la
educacion en seguridad alimentaria en los
diferentes niveles del Sistema Educativo
de la Provincia.
Epidemiologia cuenta con un sistema
informatico de identificacion Geo-
referenciado, denominado “Sistema de
Informacién en Epidemiologiay Salud
Alimentaria”, donde se registran
enfermedades vinculadas a la
alimentacion.

» www.assal.gov.ar
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Realizacion de andlisis y controles para identificar
Peligros Biologicos, Quimicos, Sustancias
Adulterantes, y también indicadores
microbioldgicos de Buenas Practicas de
Manufactura (BPM), para tomar las Medidas
Preventivas consecuentes con todo el trabajo de
investigacion previo. Cuenta con personal capacitado
y equipamiento para realizar analisis de gliadina
(alimentos sin TACC).

Su funcidon es acompanar el desarrollo
armoénico de las Regionales y
Municipios/Comunas con convenio, en los cinco
ﬁ) pilares del sistema. De esta manera, se logra una
mirada global del sistema implementado,

monitoreando y evaluando las necesidades y el
desempeno de aquellos.

» www.assal.gov.ar
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Region 2

Nodo Rafaela
Region 3

Nodo Santa Fe
Region 4

Nodo Rosario
Region 5

Nodo Venado Tuerto

www.assal.gov.ar
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EMPRESA

Solicita Auditoria de Habilitacion en forma personal en la localidad
con convenio o Regional que corresponda.

Informacion que puede ser consultada en www.assal.gov.ar

» www.assal.gov.ar
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« Constancia Inscripcion de Afip
e « Habilitacion Municipal o Comunal
GESTION . C_arga. los datos en el sistema ASSAI y luego
se imprime el cupon de pago

» www.assal.gov.ar
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[ EMPRESA }

*Efectia pago de tramite

*Solicita Auditoria de Habilitacion

GESTION

» Registra el pago

AUDITORIA

Realiza Auditoria al establecimiento y efectla la carga
en sistema ASSAI

» www.assal.gov.ar



) SS we |

GESTION _

*Realiza la nomenclacidon del establecimiento

*Emite Certificado de RNE (firmado por Direccion
ASSAI)

o El tiempo aproximado para la obtencion de este
registro es de 6 dias habiles.

» www.assal.gov.ar
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REQUISITOS » « CUIT de la empresa
EMPRESA - Tarjeta Verde del vehiculo

* Vehiculo para auditar

GESTION » * Realiza carga de datos de la empresa y el
vehiculo en el sistema ASSAI.

» Genera e imprime cupon de pago de tramite

[ EMPRESA J»  Efectua el pago del tramite

» www.assal.gov.ar
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AUDITORIA » . _Realiza Auditoria del vehiculo y efectua la carga en
sistema ASSA
GESTION » « Emite certificado UTA /URA

¢ El tiempo estandar para la obtencidn de este registro
es 48 hs habiles.

» www.assal.gov.ar
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iMUCHAS
GRACIAS!

capacitacion@assal.gov.ar
(0342) 4573718 int 127/302

» www.assal.gov.ar
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Registro de productos

Requisitos
Como realizarlos
Consultas mas frecuentes

» www.assal.gov.ar
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Registro de productos

llenar los datos que se indican e ingresar al sistema

/AP

BADMIMISTRACION FEDERAL

CLAVE FISCAL MANUALES

a Clawe o uguario incorrecto. Intente INGRESAR
nuevamente. INGRESO
SEGURO

» www.assal.gov.ar
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JASSAL

Agencia Santafesina de Seguridad Alimentaria

BIENVENIDOS AL SISTEMA DE GESTION
PARA EMPRESAS

SERVICIOS ASSAL
20-28763196-1

RPED. RNEE. RPPP. Representantes
de Empresas

Registro Nacional de Establecimientos Alimenticios

Contactese con nuestros operadores mediante la lines rotativa

» www.assal.gov.ar
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Agencia Santafesina de Seguridad Alimentaria

Sesion actualizada a las 10:42:23

Rnpa ¥ Rne v Constancias v Tasa Anual v Auditorias v Tramites Varios v Visor de Pdf ~
Declaracion Jurada
Busqueda (para rnpa ya Inscripcion de Producto NoticiaN": 3 = NoticiaN°:4 NoticiaN":5 NoticiaN':6 NoticiaN: 7 Noticia N": 8
Inscripcio de Producto Importado PN
Elaboracion para Terceros
Renovacion de Producto (reinscripcion) o
Renovacion de Elaboracion para Tercero (reinscripcion) n en en L Irm "ﬂ:
Actualizacion de Producto
Actualizacion de Producto (Elaboracion para Terceros)
Busqueda
El Area de Seguridad Alimentaria de la Municipalidad de Firmat culmind con el dictado del Curso en "Manipulacidn
Qennra de Alimentne" nara la nhtencidn del "Carnet Ulnicn w Ohlinatarin de Maninoladar de Alimentng” |2 Y

» www.assal.gov




Agencia Santafesina de Sequridad Alimentaria  SANTA
: ‘»A A I ‘ - 2 Ministerio de Salud ‘_E
—

Sesion achualizada a las 10:48:73

Enpa * Rne * Constancias = Tasa Anual = Auditorias = Tramites Yarios * Yisor de Pdf =
Composidimn
Indigue con * loz campos gue no correspondan a su producto
Homnbre Corerdal:
Busqueda de denorminadin.
Ingredionds:
Mlaxca:
Condenide: Contenido neto W
Feiha de Thradin: Conzumir preferentemente antes de W
Insrear Ohsavadin

Enviar I penmite que legiclacion alimertaris praeds observar dickia declaracife foarada. (Solo estard habilitads ects opeids coando usted huges registrado ol pago del trirnits]
Guardar v Condinuar; pennite que pueds guardar ¥ cordiroasr baego con dicha declaracion prada.

[ Guardar v Continuzr ] [ Cancelar ]

» www.assal.gov.ar
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Seritn actualizada a las 10:49:23

Rnpa * Ene * Constancias = Tasa Anual = Auditorias = Tramiltes Yarios = Visor de PdF ~
e Op CLOTLES

Indigue con * loz campos gue nwo correspondan a su productoe

Fh: a8 |
1. Caractericticas Buportardes del producto fial:

beidem: | ¢ ‘BREDC |
2. Fomma de Teo del Prodacto: i

Dlaterial: *

3. Caracteristicas del Ermeace

4. Derindo de Aptinad: *
5, Modo de Corservaciin: "
6. Donde serd wendidn «1 Prodacta: *
7. Ietmcciones Cordenidas en el Ribulo: *
2. Cordroles v Cuidados Ecpeciales Dnmarde «
1a Distrabnacion y Cortercializacion:

9. & Juien wa Didzido el Prodacta: i

Ingresar Ohsavadin

Enviax DT pennite que legiclaciin alimerdaria paeda obeervar dicha declararidn juarada. (Solo estard habilitada esta opeidn coarndo usted haya Tegistrado el pago del tramite)
Guardar v Condinuar: pennite que paeds guardsr v cortivorsr hego cot dicha declaracion furada.

[ Guardar y Continuar ] [ Cancelar ]

» www.assal.gov
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D:.il Compasicion Dese ' inmes Nuu'mn::; : w Ohsernvaciones —
Indique con * los campos que no correspondan a su producis
Porcion:
Canfidad por porcidn % VD{*)
Valor Energético (Keal = K) “ |l]
;l:;:hu}admhr 0 |[|
Protefinas (g) 0 0
Grasss totakes (g) 0 [
:i;uu Saturades 0 ||:|
Crasas frans (g) 0 (no declarar)
Fihma alimentaria (g) 0 0
Sodio (mg) 0 |[|
Vitarinas (B 0 0
Minerales (mg) 0 0
Lreanosridos (mg) 1] ||.'I
* ¥ Valores Diarios con bass a una dista de 2000 Eeal - w 8400 Kj. Sus valores diarios pueden ser matrores o renoms dependisndo de sus necesidades mtgi@ti:u
Ingresar Ohsenvacion

Enviar Du: permite que lagslacidn alirmentaris pueda chesrar diche declarascidn jusrsds. (Solo estard habilitads sste opeidn cuando usted hays registmdo el pago del trirmite)
Guardar v Continwar: pemnite que pueda guardar o continuar luega con dicha declameidn juradas.

: Ervvias DY | Guardary Continuar | | Cancelar |

» www.assal.gov.ar




Infornnacion Ohservaciones

Datos sicion De ciomes Flujograma Botulo
Procesos RECEFCION DE |leche cruda, -
Etapa del Proceso: 1- definir el MATRLA PRIMA  |fermento, cusjoy
- process e I
min &
2 G N
Diatos del Proceso: Proceso (no ]
- Ll COAGULACION ¥ CORTE DE
T T 3- Crear el ]
w22l proceso I HILADO DE L& PASTA|

8- seleccionar conectar ¥ 1
Conect ubicarlo en su posicidn I MODEADD ¥ PRENSADO |
I |
‘ IMI

4-moverala
posicion adecuada

[ ejemplo

arrastrar el proceso 0 conector
hasta aqui para eliminarlo Ingresar Observarién
» www.assal.gov.ar




INFORMACION NUTREICTIONAL

Porcidn:
Cantidad por porcion e WD)

Walor Energético (Eeal = Ej) & 0
Cathohidrvatos
@ 0 0
Proteinas (g) I I
(rasas totalss (g) ] ]
(Grasas Sataradas (g) 0 0
(3rasas trams [Z) 0
Fibra alimentaria (g) I} I}
Sodio [mg) 0 0
Otros mitrientes mands corresponds
* % Valores Diarios conbase auna dieta de 2000 Eecal - u 8400 Ej. Sus vwalores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades anergéticas

Enadar IW: perrute que legislacion alimentaria pueda observar dicha declaracidon marada. (Solo estard habilitada esta opoidn cuando usted haya registrado el pago del

tranute)

Guardar ¥ Continuar: perite que puseda uardar ¥ contirmar hmego con dicha declaracidn marada.

Erwiar L) [ Guardar y Continuar ] [ Cancealar J

- www.assal.gov.ar
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Ape Santafesing de Seguridad Alimentaria

Sezion actualirada a las 11:02:25

Rnpa -~ Rne » Constancias = Tasa Anual » Auditorias = Tramites ¥arios = Yisor de Pdf ~

Adjuntos

Archivo Admnto

#Podtd adjuntar documentos de word, block de niotas o documentos pdf de hasta 1.5 LB

Adjuntar archive: [ E=aminar.. ][ Adjuntar

Enviar DWJ: permite que legislacidn alimentana pueda observar dicha declaracion marada. (Solo estara habilitada esta opeidn euando usted haya registrado el pago del
triamute)

Cuardar ¥ Continuar: permite que pueda muardar ¥ contirmar hiego con dicha declaracidn prada.

[ Guardar v Continuar ] [ Cancelar ]

» www.assal.gov.ar
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Autornzacion

Sefuer i ortador:

4 1os fines de artorizar 1o hedipoiin de wm producto inportado, adende de los datos solicitados por el sistemna, ucted deberd adpmitar:
#® Certificade de habilitarin del producto e el paie de origern.

[B el caso que ze trate de um products provendente de 1 pads en que 1o se Tegistren los productos alimeticios, se debera adpmitar:

& Thua certificacidn de la Sorroridad Sandtaria que idique que el Establecinderdo de origen estd amorizado para elsborar ese tipo de producto 1 otro doomresto
cimilar que asi 1o aoedite,

“W'Podra adpntar dommentos de word, block de notas o domumentos pdf' de hasta 1.5 ME

Adjuntar tercero: "_ E waminar... _H_ Adjuntar ]

Director Técnico

Directer Téanico: | | Mhitricala H* |

Eepecialidad: | |

Ingrezar Obzervacion

Enviar Dedaradin Furada: pennite que legiclacion alitertaria praeda observar dicha declaracion paarada.
Guardar v Congdinuar Luego: pennite que prieda guardar ¥ cordirorsr biego con dicha declaracion prada.
[ Enwiar Declaracidn Jurada ] [ Guardar v Continuar Luego J [ Cancelar J

www.assal.gov.ar
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egurklad Alimentaris

Sesiin achualizada a las 11:03:25

Enpa * Rne * Constancias = Tasa Anual = Auditorias = Tramites Yarios = ¥isor de PdF ~

Comprosidin

Indigue con * los campos que no correspondan a su producto
Elaborade per: Pais: | ALBAMNIA ot

Hornbre Cornverdal:

Busqueda de
1 ey

Byzredisties:

Condenido: Contenido neto w
Fetha de Thiradin: Congumir preferentemente antes de w

Ingresar Obzervacion

Enviar Dedaradin Furada: peondte que legiclacidn alitherdaria pueda obsertar dicha declracion fuarada.
Guardar ¥ Condinuar Lwego: penrnite que piaeda guardar ¥ cortironsr hego con dicha declaracion parada.

[ Erviar Declaracidn Jurada ] [ GGuardar v Continuar Lusgo ] [ Cancelar ]

» www.assal.gov.ar
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INSCRIPCION DE PRODUCTOS DOMISANITARIOS

Se entiende por producto domisanitario a aquellas sustancias o
preparaciones destinadas a la limpieza, lavado, odorizacion,
desodorizacion, higienizacion, desinfeccion o desinfestacion, para
su utilizaciéon en el hogar, y/o ambientes colectivos publicos y/o
privados

» www.assal.gov.ar




Agencia Santafesina de Seguridad Alimentaria
Ministerio de Salud

Agencia Santafesina de Seguridad Alimentaria

JASSAL N

BIENVENIDOS AL SISTEMA DE GESTION
PARA EMPRESAS

SERVICIOS ASSAL
20-28763196-1

R.PED RPPP. Representantes
de Empresas

Registro Provincial de Establecimientos Domisanitarios

Contactese con nuestros operadores mediante la lines rotativa
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Disposicion N° 3144/09

Prohibese la venta libre al consumidor de los raticidas y rodenticidas en
pellets y granos. Solamente seran permitidos para la venta libre los productos
en forma de blogues solidos parafinados o resinados.

Disposicion 2659/2008
Prohibese el uso de determinados principios activos en formulaciones de
productos domisanitarios. Modificacion de la Disposicion N° 7292/98.

Disposicion N° 3366/07

Incorporase al ordenamiento juridico nacional, como Anexo Xl de la
Disposicion ANMAT N.° 7292/98, la Resolucion MERCOSUR GMC N.° 50/06
REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR “PARA PRODUCTOS DE ACCION
ANTIMICROBIANA". B.O. 25/07/07

» www.assal.gov.ar
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Incorporase al ordenamiento juridico nacional la Resolucion Mercosur GMC
N° 51/2006, "Reglamento Técnico Mercosur sobre Criterios de Inclusion,
Exclusion y Actualizacion de Productos Domisanitarios de Menor Riesgo
Potencial Fabricados en el Ambito Mercosur." B.O. 30/05/07

Prohibese la utilizacion de formaldehido en formulaciones domisanitarias.-
BO 18/08/06

En las formulaciones domisanitarias que se fabriquen, se importen y se
comercialicen, el contenido maximo de formaldehido proveniente de
Impurezas de las materias primas o de donores utlizados en dichas
formulaciones

(con las modificaciones de las Disp. 7334/99, 5170/00, 5152/01, 6727/03,

1796/05 y 4623/06) Requisitos de Productos de Uso Doméstico.- BO
29/12/98

TEXTO DE ROTULOS PARA PRODUCTOS DOMISANITARIOS

wwasagovr TR  BR BB 8 BB
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Disp.7725/2006

Incorpodrase al ordenamiento juridico nacional la Resolucion Mercosur GMC
N° 24/06 CONTRATACION DE SERVICIOS DE TERCERIZACION DE
PRODUCTOS DOMISANITARIOS FABRICADOS EN EL AMBITO DEL
MERCOSUR. B.O. 26/02/07

Disp.6391/2015

Incorporase al ordenamiento juridico nacional la Resolucion MERCOSUR GMC
N° 31/12 "REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR DE BUENAS PARA
PRODUCTOS DOMISANITARIOS (DEROGACION DE LA RESOLUCION GMC
N° 56/96 Y 23/01)", que se adjunta como anexo y forma parte integrante de la

presente disposicion.

» www.assal.gov.ar
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RES. Conjunta 1562/2010

Toda publicidad grafica, sonora o audiovisual, incluyendo los medios
electronicos o digitales, de productos fitosanitarios y plaguicidas
domisanitarios, inscriptos en los registros del SERVICIO NACIONAL DE
SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA, (SENASA) y la
ADMINISTRACION NACIONAL DE MEDICAMENTOS, ALIMENTOS Y
TECNOLOGIA MEDICA, (ANMAT) respectivamente, que se realice en el
ambito Nacional, debera incluir en lugar visible y en forma destacada la
siguiente advertencia: "PELIGRO. SU USO INCORRECTO PUEDE
PROVOCAR DANOS A LA SALUD Y AL AMBIENTE. LEAATENTAMENTE
LA ETIQUETA"

» www.assal.gov.ar
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- ) Observaciones i
Datos Composicion  Descripciones  Flujograma Rotulo Historial Adjuntos

Nombre Comercial:
Denominacion de Producto: Suavizante para la ropa fragancia charme rosa

Ingredientes:

RE-ENGRASANTE DE FIBRAS: 1.2% ALCOHOL CETOESTEARILICO N°CAS: 67762-27-0,ANTIESTATICO DE FIBRAS: 1%
CLORURO DE CETRIMONIO 50% N°CAS: 112-02-7,EMULSIONANTE: 0.2% ALCOHOL CETILICO DE 20 MOLES DE OXIDO DE
ETILENO N°CAS: 68439-49-6,PERFUME: 0.5% ,COLORANTE: AZUL BASICO 26 0.025% N°CAS: 2580-56-5, 97% AGUA.

Marca: LIBERTADOR
Contenido: Contenido Neto
Fecha de Duracion: Vence
Lote N°: 16-001

Ingresar Observacion

» www.assal.gov.ar
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Suavizante para la ropa fragancia charme rosa

LIBERTADOR

D ALFONSO FRANCISCO
SARMIENTO 757

MUNICIPIO DE ARROYO SECO
INDUSTRIA ARGENTINA

INGREDIENTES

RE-ENGRASANTE DE FIBRAS: 1.2% ALCOHOL CETOESTEARILICO N°CAS: 67762-27-0,ANTIESTATICO DE FIBRAS: 1% CLORURO
DE CETRIMONIO 50% N°CAS: 112-02-7,EMULSIONANTE: 0.2% ALCOHOL CETILICO DE 20 MOLES DE OXIDO DE ETILENO N°CAS:
68439-49-6,PERFUME: 0.5% ,COLORANTE: AZUL BASICO 26 0.025% N°CAS: 2580-56-5, 97% AGUA.

CONTENIDO NETO
VENCE

LOTE N°:
LAVADO A MANO: 1TAPITA EN 10 LITROS DE AGUA. LAVADO EN LAVARROPAS: 2 TAPITAS.

AGITAR BIEN ANTES DE USAR. VERTER EN EL AGUA DEL ULTIMO ENJUAGE Y NO SOBRE LA ROPA. PRECAUCIONES: NO
INGERIR, EN CASO DE INGESTION CONCURRA AL MEDICO LLEVANDO EL ENVASE.

en lugar fresco y oscuro. lejos del alcance de los nifios
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UTENSILIOS, ENVASES, ENVOLTURAS Y MATERIALES EN
CONTACTO CON-ALIMENTOS
Capitulo IV Codigo Alimentario Argentino

RESOLUCION GMC N° 003/92
Incorporada por Resolucién MSyAS
N° 003 del 11.01.95

» www.assal.gov.ar
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Los envases deben

Fabricarse de conformidad con las buenas practicas de manufactura

.Y, en las condiciones previsibles de empleo ,no producir migraciones
de componentes indeseables, toxicos o contaminantes en cantidades
que superen los limites maximos establecidos de migracion total y

especifica, y
a) puedan representar un riesgo para la salud humana,;

b) ocasionen una modificacion inaceptable de la composicion o en
los caracteres sensoriales de los alimentos

» www.assal.gov.ar
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Observaciones

 El tramite se realiza online por sistema ASSAI

* El tiempo estandar para la obtencion de este registro depende del
tipo de material a habilitar y de los ensayos que se soliciten

» La habilitacion de los productos tiene una validez de 5 afnos.

En el caso de importados, se solicitan los ensayos y habilitacion del

pais de origen.

» www.assal.gov.ar
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Disposicion 10088/2017

Se aplicara a los fines de solicitar ante el Instituto Nacional de Alimentos la

Autorizacién de envases, materiales y utensilios destinados a estar en contacto
con alimentos nacionales e importados.

Clasificacion:

*Envases, Materiales y Utensilios destinados a estar en contacto con alimentos
de Riesgo

*Bajo: son aquellos cuyos materiales constitutivos, tales como ceramica, corcho,
porcelana, madera y vidrio, entre otros, por su naturaleza, no ceden productos
toxicos a los alimentos y no son perjudiciales para la salud.

Riesgo Medio: son aquellos cuyos materiales constitutivos, tales como materiales
metalicos, plasticos rigidos, celuldsicos, entre otros, podrian ser cedidos a los

alimentos y resultar perjudiciales para la salud.

» www.assal.gov.ar
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*Riesgo Alto: son aquellos cuyos materiales constitutivos, tales como

melanina, plasticos blandos, envases con cobertura, pintados, entre otros,
por su naturaleza y caracteristicas fisico- quimicas, habitualmente ceden
componentes a los alimentos y causan perjuicios para la salud.

* Riesgo Mixto: Aquellos cuyos materiales constitutivos pertenecen a mas
de uno de los casos precedentes.

Los tramites de Autorizacion de envases, materiales y utensilios destinados
a estar en contacto con alimentos y de Autorizacion de ingreso de envases,
materiales y utensilios importados destinados a estar en contacto con
alimentos se encuentran

disponibles en la PLATAFORMA DE TRAMITES A DISTANCIA (TAD)

» www.assal.gov.ar
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SANTA ‘

Denominacion (Descripcion del producto e identificacion del material
constituyente de cada parte o pieza y sus caracteristicas (color, decorado,
impreso, etc.) contacte o no con el alimento.

Origen de elaboracion.

Composicion cuali-cuantitativa de cada material constituyente: sustancias
componentes y aditivos presentes en la formulacion.
Articulo del CAA 'y o Resolucion Mercosur que cumple u otra normativa.

Especificacion Tecnica: descripcion de las caracteristicas fisico-quimicas
del producto (foto, ilustracion o croquis) donde se identifiquen las partesy o
piezas constituyentes y la identificacion del material respectivo, color de
cada parte y o0 pieza, declaracion de contacto con el alimento de cada parte
y 0 pieza; condiciones de contacto con el alimento: tipo de alimento, tiempo
y temperatura de contacto y condiciones de uso (Unico, repetido, retornable
o el que corresponda); dimensiones del producto.
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Fichas tecnicas (autorizaciones)de las materias primas utilizadas.

Descripcion del proceso de elaboracion.

Analisis de migracion global y especifica de acuerdo a lo establecido
en el CAA segun el tipo de material.

El titular sera el responsable de la veracidad de la informacion, la cual

tiene caracter de declaracion jurada, ante la Autoridad Sanitaria

» www.assal.gov.ar
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Agencia Santafesina de Seguridad
Alimentaria 0342 4573718

» www.assal.gov.ar
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Normas Sanitarias y de identidad y calidad de
alimentos frescos y procesados gue se
utilizan

Nivel Mundial, Regional y Nacional

» www.assal.gov.ar
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el Codex Alimentarius

Compilacion de todas las Normas, Codigos de Comportamientos, Directrices y
Recomendaciones de la Comision del Codex Alimentarius.

*Cuenta en la actualidad con 165 paises miembros, que representan mas del 98
por ciento de la poblacion mundial.

Normas generales aplicables a todos los alimentos.
* Normas especificas para ciertos alimentos

» Estas normas son de adopcion voluntaria por los paises, son dictadas
con suficiente respaldo cientifico. Con ellas se busca unificar las distintas
legislaciones de los paises tomandose como referente la normas
emanadas de la Comision.

» www.assal.gov.ar
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La Organizacion Mundial del Comercio (OMC)

organismo internacional que se ocupa de las normas que rigen el
comercio entre los paises. Asegurar que las corrientes
comerciales circulen con la maxima facilidad, previsibilidad y

libertad posible

» www.assal.gov.ar
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La FDA , Food and Drug Administration: Agencia de Alimentos y

Medicamentos o Agencia de Drogas y Alimentos

es la agencia del gobierno de los Estados Unidos responsable de la

regulacion de alimentos (tanto para personas como para animales),

medicamentos (humanos y veterinarios), cosméticos, aparatos
médicos (humanos y animales), productos biologicos y derivados

sanguineos.

» www.assal.gov.ar
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UNION EUROPEA

Paises europeos democraticos. Sus Estados miembros han creado instituciones
comunes en las que delegan parte de su soberania, con el fin de que se puedan

tomar democraticamente decisiones sobre asuntos especificos de interés comun,

a escala europea.

» www.assal.gov.ar
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El Mercado Comun del Sur (Mercosur)

Es un proceso de integracion regional fundado el 26 de marzo de 1991
por Argentina, Brasil, Paraguay y Uruguay

Oficialmente el Mercosur informa que "en fases posteriores se han
incorporado Venezuela y Bolivia, esta ultimo en proceso de adhesion”,
gue "Chile, Colombia, Ecuador, Peru, Guyana y Surinam" integran el
bloque como “Estados asociados”, y que México y Nueva Zelanda son
"Estados observadores”, en tanto que el mapa oficial del Mercosur incluye
a los seis primeros paises mencionados, y los define como "Estados
parte".

» www.assal.gov.ar
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Se basa en una Carta Democratica que no permite la pertenencia al

blogue de paises no democraticos, establecido una zona de libre comercio
y acuerdos de arancel comun, asi como diversos mecanismos de
complementacion productiva y de integraciéon econdmica, social y cultural,
incluyendo la libre circulacidon de los ciudadanos del bloque. Los idiomas
oficiales del Mercosur son el espafiol, el portugués y el guarani.

Por infringir la Carta Democratica, fue suspendida Venezuela.

» www.assal.gov.ar
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“Internalizacién” de las normas supranacionales

En Argentina y Paraguay los tratados y protocolos ratificados tienen valor
superior a las Leyes Nacionales, y por lo tanto no pueden ser derogados
ni suplidos por estas. En Brasil y Uruguay , los tratados y protocolos
tienen el mismo valor que las leyes nacionales, y por lo tanto estas
predominan sobre aquellos si son de fecha posterior .

» www.assal.gov.ar
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CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO
LEY 18284/69

Decreto 2126/71 Reglamentario de la Ley 18.284

y 22 Capitulos

A partir de Julio de 1969, mediante la Ley N°18284, se sanciona la vigencia del
Caodigo Alimentario Argentino en todo el pais.

El mismo contiene todas las normas que deben observarse en materia
higienico-sanitarias bromatoldégicamente y de identificacion comercial que rigen

el control de alimentos en todo el territorio nacional. Tiene como referencia el
Codex Alimentarius.

» www.assal.gov.ar
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Reglamento técnico en permanente actualizacion que establece las normas
gue deben cumplir las personas fisicas o juridicas, los establecimientos, y los
productos que en ellos se producen, elaboran y comercializan.

22 capitulos que incluyen condiciones generales de las fabricas y comercio de
alimentos, a la conservacion y tratamiento de los alimentos, el empleo de
utensilios, recipientes, envases, envolturas, normas para rotulacion y publicidad
de los alimentos, especificaciones sobre los diferentes tipos de alimentos y
bebidas, coadyuvantes y aditivos.

» www.assal.gov.ar
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El CAA es actualizado y modificado por la Comision Nacional de
Alimentos (CONAL), organismo técnico que se encarga de las tareas de
asesoramiento, apoyo y seguimiento del Sistema Nacional de Control de
Alimentos, establecido por el Decreto 815 de 1999. La Comision esta
conformada por representantes del Ministerio de Salud de la Nacién, de
la ANMAT, de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca de la
Nacion, del Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria, de
la Subsecretaria de Defensa del Consumidor y de las 24 jurisdicciones
bromatoldgicas del pais

» www.assal.gov.ar
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Decreto 815/99
SISTEMA NACIONAL DE CONTROL DEALIMENTOS

El Cdédigo Alimentario Argentino (CAA) es la norma fundamental del SISTEMA
NACIONAL DE CONTROL DE ALIMENTOS. Se incorporara al mismo toda la
normativa vigente que haga a la elaboracion, transformacion, transporte,
distribucion y comercializacion de todos los alimentos para el consumo humano. El
Secretario de Politica y Regulacion de Salud y el Secretario de Agricultura,
Ganaderia, Pesca y Alimentacion, por resolucion conjunta, mantendran
actualizadas las normas del CAA, tomando como referencias las hormas
internacionales y los acuerdos celebrados en el MERCADO COMUN DEL SUR

(MERCOSUR)

» www.assal.gov.ar
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El SENASA, en su calidad de ente autarquico de la Administracion Publica
Nacional, vinculado al PODER EJECUTIVO NACIONAL a traves de la
SECRETARIA DE AGRICULTURA, GANADERIA, PESCAY
ALIMENTACION dependiente del MINISTERIO DE ECONOMIAY OBRAS
Y SERVICIOS PUBLICOS, sera el encargado de ejecutar la politica que el
gobierno dicte en materia de sanidad animal y vegetal, y de asegurar el
cumplimiento del CAA, para aquellos productos que estén bajo su

exclusiva competencia.

» www.assal.gov.ar
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Registrar productos y establecimientos, y fiscalizacion higiénico - sanitaria en la
elaboracion, industrializacion, procesamiento, almacenamiento en los
establecimientos y depdsitos de los productos, subproductos y derivados de
origen animal de transito federal o internacional .

Registrara y fiscalizara los medios de transporte en el area de su competencia.
Fiscalizacion higiénico - sanitaria de los productos y subproductos de origen
vegetal, en las etapas de produccidén y acopio,

Normas higiénico-sanitarias en las importaciones de toda clase de ganados,
carnes, pescados y aves, sus productos y subproductos, acondicionados o no
para su venta directa al publico

» www.assal.gov.ar
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AUTORIDADES A NIVEL NACIONAL

La autoridad es ejercida por:

Administracion Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia Médica (ANMAT)
dependiente del Ministerio de Salud de la Nacién a través del:

Instituto Nacional de Alimentos (INAL)

Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentacion (SAGPyA) dependiente
del Ministerio de Economia y Produccion a traves del:

Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria
(SENASA)

» www.assal.gov.ar
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La ANMAT, a través del INSTITUTO NACIONAL DE ALIMENTOS (INAL)

Control y fiscalizacion de los alimentos acondicionados para la venta al publico,
incluyendo sus insumos y los materiales en contacto con alimentos, actividades,
procesos y tecnologias, controlando y detectando todos aquellos efectos adversos
a la salud humana que de su consumo pudiera derivar, asi como también la
presencia en los mismos de residuos o sustancias nocivas.

Velar por la salud de la poblacion.

Controlar y fiscalizar los alimentos de elaboracion nacional o importados
destinados para ser consumidos en el mercado interno y/o externo de acuerdo a la
normativa vigente, que no se encuentren bajo la competencia de los otros
organismos del sistema.

» www.assal.gov.ar
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Coordinar con las autoridades provinciales, del Gobierno Autonomo
de LA CIUDAD DE BUENOS AIRES y municipales, las acciones
necesarias para el mejor cumplimiento del presente decreto en el
area de sus competencias.

Incorporar a la BASE UNICA DE DATOS, toda informacion referente a
resoluciones dictadas, controles efectuados, autorizaciones, y las

sanciones o medidas cautelares aplicadas.

» www.assal.gov.ar
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Las autoridades sanitarias de cada provincia, Gobierno Auténomo
de la CIUDAD DE BUENOS AIRES y municipios seran responsables
de aplicar el CAA dentro de sus respectivas jurisdicciones.

Registraran productos y establecimientos que soliciten autorizacion
para industrializar, elaborar, almacenar, fraccionar, distribuir y
comercializar alimentos, con las excepciones dispuestas por
competencias del SENASA. Las autorizaciones se otorgaran segun los
requisitos uniformes que se establezcan.

Encargadas de realizar los controles en bocas de expendio.

» www.assal.gov.ar
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COMPETENCIAS CONCURRENTES. PRODUCTOS LACTEOS

Los Establecimientos elaboradores de productos lacteos se clasificaran
segun la actividad que desarrollen en:

a) Establecimientos que elaboren productos destinados al transito federal
y/o exportacion.
b) Establecimientos que elaboren productos destinados al consumo local
o intraprovincial.

La habilitacion de los establecimientos incluidos en el punto a) sera
realizada por la ANMAT y el SENASA, en forma conjunta, o por los
gobiernos provinciales en los que estos deleguen mediante convenio.

» www.assal.gov.ar
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La habilitacion de los establecimientos incluidos en el punto b, sera efectuada
por la autoridad provincial o municipal que corresponda de conformidad con lo
establecido en el CAA.

Las inspecciones para la habilitacion de los establecimientos incluidos
en el punto a), se efectuaran en forma concurrente, cualquiera haya sido
el organismo ante el que se haya iniciado el tramite. Esto no debe
implicar incremento o duplicacion de las tasas, aranceles u otras
imposiciones ni aumento de los plazos establecidos administrativamente.
Determinada la fecha, la no concurrencia de uno de los organismos
competentes no impedira la inspeccion por funcionarios del otro organismo,
siendo reconocidos y aceptados los resultados que tal inspeccion arroje.
Realizada la presentacion para la habilitacion, las autoridades de la ANMAT y
el SENASA, o las que en su caso corresponda, procederan a la inspeccion del
establecimiento en un plazo maximo de TREINTA (30) dias, previa aprobacion
de la documentacion presentada.

» www.assal.gov.ar "
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La Certificacion para la exportacion sera efectuada por el SENASA en
forma independiente. Este acto no sera programado ni necesitara de la
intervencion concurrente de otro organismo competente.

La aprobacidon y registro de los productos lacteos sera efectuada
conforme a lo establecido en el CAA.

La fiscalizacion de la importacion de los productos lacteos
acondicionados para la venta al publico, sera competencia de la
ANMAT, en tanto los productos lacteos no acondicionados para la

venta al publico seran competencia del SENASA

» www.assal.gov.ar
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REGLAMENTO DE INSPECCION DE PRODUCTOS, SUBPRODUCTOS Y
DERIVADOS DE ORIGEN ANIMAL.

DECRETO N°©4.238/1968

Aspectos higiénico-sanitarios de elaboracion e industrializacion de las
carnes, subproductos y derivados, y de todo producto de origen animal,
como asimismo los requisitos para la construccion e ingenieria sanitaria de
los establecimientos donde se sacrifiquen e industrialicen.

El Decreto 4238/68 es reglamentario de la Ley Federal de Carnes
22.375

Establecimientos faenadores (distintas categorias y especies)
Camaras frigorificas
Chacinerias

Salas de despostado Conserveras

» www.assal.gov.ar
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CODIGO BROMATOLOGICO DE LA PROVINCIA DE
SANTA FE

A partir de diciembre de 1941, mediante la Ley N°2998, se sanciona la
vigencia del Codigo Bromatologico en todo el territorio provincial.

El mismo es quien Regula las funciones del Instituto Bromatologico,
actualmente Agencia Santafesina de Seguridad Alimentaria, creada en
diciembre de 2007 mediante el Decreto N°0206.

Al presente Codigo se le incorpora el Articulo N°1378 donde la Ley

N°8845 de 1981 establece el pago de Tasas y Aranceles Bromatologicos.

» www.assal.gov.ar
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¢,Cuales son los profesionales vinculados a la cadena agroalimentaria?
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Los técnicos v los profesionales con incumbencias en alimentos,
sus materias primas, envases y cuestiones afines a la alimentacion

cadena W
trazabilida

» www.assal.gov.ar



[ Salud + trazabilidad + peligros/riesgos J

| | | I
| Sanidad humana l I L Sanidad humana J

[ Actividad secundaria ]
i l

Sanidad Ambiental

{ Actividad terciaria

S

» www.assal.gov.ar



Y en términos generales, como razonan y prueban tales profesionales?
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Lic. en Nutriciéon

Ing. Agronomo Bioquimicos

Ing. Qdimico Ing. en Alimentos

Med. Veterinario  Li¢- €n Bromatologia

Ing. en alimentos ~ T€c- en Bromatologia

| Analista en Alimentos

Abogados Contadores Comunicadores Lic. en Marketing

- www.assal.gov.ar



¢, Desde cuando la legislacion regula los alimentos y la alimentacion?
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La legislacion se ha multplicado a medida que se han sucedido
modificaciones en coOmo nos alimentamos y con qué

4 millones de afios ] [ 10.000 afios ] [ 150 afos ]
Paleolitico Neolitico

(*) Del gramillén al aspartasmo. Las transiciones alimentarias en el tiempo de la especie. Aguirre, P.

Legislacion: normas religiosas + legislaciones positivas

» www.assal.gov.ar



Y estos profesionales se pueden desempeiar como Asesores vy
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El Codigo Alimentario Argentino prevee en los capitulos generales

Capitulo Il: Condiciones Generales de las fabricas y comercios de alimentos

e N . . o . .
] Cuando lo disponga la autoridad sanitaria nacional, en razon de la naturaleza o
Articulo N w - " Y
4 complejidad de los productos, las actividades comprendidas en los Articulos 1° y 2° de
9 /| este Cbdigo deberan ser realizadas con la direccién técnica de un profesional autorizado )
e aYar o : : . ™
Articulo queda prohibido elaborar, fraccionar, manipular, tener en depdsito o expender productos
15 alimenticios fuera de los establecimientos habilitados a tales fines por la autoridad
9 L sanitaria correspondiente )
N ™
Articulo “El titular de la elaboracién debe proveer... Que no se realicen procesos de elaboracién
16 sin la presencia del director técnico, cuando correspondiere..”
o\ y,

» www.assal.gov.ar



El Codigo Alimentario Argentino prevee en los capitulos generales

Capitulo II: Condiciones Generales de las fabricas y comercios de alimentos

Articulo 17

7
.

( - - - - - \
Practicar los ensayos y comprobaciones para determinar la aptitud de las materias

primas que se utilicen, siendo responsable de su calidad y adecuacion

Ensayar los productos elaborados en sus aspectos fisico, quimico y microbioldgico,
| siendo responsable que los mismos se ajusten a la composicion declarada y autorizada |

Proveer a la adecuada conservacion de las materias primas, aditivos y productos
elaborados

A los efectos del presente Cddigo los propietarios, los directores y los gerentes son
directamente responsables de las infracciones que cometa el personal del
establecimiento, lo que no libera de responsabilidad a los operarios culpables o

[Articulo 19 }

complices D

» www.assal.gov.ar



El Cédigo Alimentario Argentino prevee en los capitulos generales

( N\

Capitulo Ill: De los productos alimenticios

\. 7

4 N

Queda prohibida la elaboracion, fraccionamiento, tenencia, circulacion, distribucion,
Articulo importacion exportacion y entrega al consumidor de productos ilegales. El titular de la
155 autorizacion y su Director Técnico, si correspondiere, seran personalmente responsables
de la aptitud e identidad de los productos )

Las fabricas elaboradoras de alimentos que utilicen procesos de irradiacion para la
Articulo conservacion de los mismos, deberan contar con un Director Técnico que a juicio de la
174 Autoridad Sanitaria Nacional esté capacitado para ejercer dicha funcién. EI mismo sera
responsable de la calidad higiénico-sanitaria y bromatolégica de los alimentos irradiados.

- www.assal.gov.ar



Y cque determina el Codigo Alimentario Argentino en los capitulos

especiales?

» www.assal.gov.ar
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El Codigo Alimentario Argentino prevee en |los capitulos especiales

[ Capitulo VIII: Lacteos, 155 Bis ]

/Todo establecimiento que elabore: Leche certificada cruda, Leche pasteurizada...debera conm

con la Direccion Técnica de un profesional universitario que por la naturaleza de sus estudios a
juicio de la autoridad sanitaria competente esté capacitado para dichas funciones, el que asumira
conjuntamente con la empresa la responsabilidad ante las autoridades sanitarias de la calidad de
los productos elaborados. Para el resto de los productos lacteos incluidos en el presente capitulo
cada empresa deberd contar con un Director Técnico. En caso de que posea mas de un
establecimiento, en cada uno de ellos debera contar con un responsable quien actuara bajo la
supervision del Director Técnico.... esté capacitado para cumplir_las siguientes funciones: 1.
Practicar los ensayos y comprobaciones para determinar la aptitud de las materias primas que se
utilicen, siendo responsable de su calidad y adecuacion, 2. Ensayar los productos elaborados en
sus aspectos fisico, quimico y microbiolégico, siendo responsable de que los mismos se ajusten a
la composicion declarada y autorizada y 3. Proveer a la adecuada conservacion de las materias

wmas, aditivos y productos elaborados. /

» www.assal.gov.ar
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El Cédigo Alimentario Argentino prevee en los capitulos especiales

y-

Capitulo XVII: Régimen especial ]

/Artl’culo 1346: "Todo establecimiento que elabora alimentos dietéticos 0 para Regl'menes\
especiales comprendidos en este capitulo, debera contar con la Direccion Técnica de un
profesional universitario que por la naturaleza de sus estudios a juicio de la autoridad sanitaria
nacional, esta capacitado para dichas funciones, el que ademas asumird conjuntamente con la
empresa la responsabilidad ante las autoridades sanitarias de la calidad de los productos
elaborados. Las empresas elaboradoras deberan asegurar el control analitico de las materias
uarimas, productos en elaboracion y productos terminados”. /

Articulo 1381: "Suplementos Dietarios....16- El titular del producto sera solidariamente responsable,
con el Director Técnico del establecimiento, del cumplimiento de lo establecido en el presente
articulo.”
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El Codigo Alimentario Argentino prevee en los capitulos especiales

Capitulo XVIII: Aditivos alimentarios ]

\.

ﬂrticulo 1395 bis: "Todo establecimiento que elabore, fraccione o mezcle aditivos para sh
comercializacion, debera contar con la Direccion Técnica de un profesional universitario que por la
naturaleza de sus estudios a juicio de la autoridad sanitaria competente, esté capacitado para
dichas funciones, quien ademas asumira conjuntamente con la empresa la responsabilidad ante
las autoridades sanitarias de la calidad de los productos elaborados. Las empresas elaboradoras
deberan asegurar el control analitico de las materias primas, productos en elaboracion y productos
terminados. Las obligaciones del Director Técnico a que se refiere este articulo seran las
consignadas en el articulo 17 del presente Codigo, debiendo ademas, proveer asistencia técnica
Qobre el uso de aditivos al consumidor/usuario” /
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En la Provincia de Santa Fe
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En si...
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é Existe una diversidad de Legislacion Alimentaria la cual se complementa con el Derecho
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Los profesionales con incumbencia en alimentos y alimentacion pueden ser Asesores y
Directores Técncia
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é Los Directores Técnicos son corresponsables con el propietario del establecimiento
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SANTA

“‘Se ha considerado al redactar la parte especificamente legal... que el objeto de esta
materia de tanta importancia para la salubridad...es un medio de educacién destinado no
solo a la formacién de conocimientos basicos elementales de habitos saludables, sino
que permita también inculcar, tanto a los manipuladores como a los consumidores el

concepto de responsabilidad social...”

Fuente: Por un alimento mejor
Ing. Jorge Mullor
Santa Fe, 1949
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iMuchas gracias!
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Consultas, preguntas...
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